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orgacell sc® pur
Futterhefe fir Schweine

= hochverdauliches Eiweil}
hoher Gehalt an B-Vitaminen
= starkt die Darmflora

= stimuliert die Immunabwehr
= bindet Toxine
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orgacell sc® pur ist eine inaktivierte
Futterhefe, die in jedem Bereich der
Schweinehaltung eingesetzt werden
kann. Sie stellt eine hochverdauliche
Eiweiquelle dar, die eine hohere
Verdaulichkeit hat, als pflanzliche
Eiweiquellen. AuRerdem weist sie
einen hohen Gehalt an wichtigen
B-Vitaminen auf.

Wahrend der Einsatz von Antibiotika
die Wirkung der meisten bakteriellen
Probiotika vernichtet, wird orgacell
sc® pur davon nicht berihrt. Es wirkt
daher unterstitzend und regenerie-
rend bei der im Bedarfsfall notwendi-
gen Verabreichung von antibiotischen
Substanzen.

Futterung

orgacell sc® pur wird als grobes bis
mehlférmiges Erganzungsfutter mit
1-3 % in die tagliche Futterration
eingemischt.

Einsatzbereiche:

Sauen

Absetzer

Mastschweine

Zusammensetzung

» Hefe (inaktive
Saccharomyces cerevisiae)
» Getreideschlempe (getrocknet)

Verpackung
25 kg Sack

Futterhefen durchweg positiv

Inaktivierte Hefen haben eine
prabiotische Wirkung im Verdau-
ungstrakt der Tiere. Sie liefern
,Futter” fir die ,,guten” Mikroor-
ganismen. Diese vermehren sich,
und verdrangen die ,,schlechten”
Mikroorganismen. Je besser die
nitzlichen Mikroben im Darm mit
Nahrstoffen, Vitaminen etc. un-
terstltzt werden, desto besser ist
die Futterverwertung und desto
geslinder ist das Tier.
Hefezellwandbestandteile aktivie-
ren und unterstitzen das Immun-
system. lhre Bindungskapazitat
sorgt dafiir, dass der Eintritt von
krankmachenden Schimmelpilz-
giften erschwert wird. Auch Erre-
ger wie z. B. E. coli und Salmonel-
len gehen eine Verbindung mit
den Zellwandbestandteilen der
Hefe ein. Damit wird der Eintritt
in die Blutbahn erschwert und die
Tiergesundheit gefordert.

Lagerung und Haltbarkeit

trocken lagern, Sack nach dem
Offnen wieder gut verschlieRen,
12 Monate ab Produktion haltbar
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